Kochin:Koch (m/w/d)

Allgemeine Informationen

SeneCura

Einrichtung

Die SeneCura Gastro Services GmbH ist ein eigenstandiger Teil der SeneCura Gruppe und deckt den Eigenbedarf
fur unsere Kuchen ab. Unsere Kuchenteams leisten einen groBen Beitrag zur Lebensqualitat der Bewohner:innen -
sind die gemeinsamen Mahlzeiten doch immer Highlights in ihrem Tagesablauf.

Mit Uber 5.000 Mitarbeiter:innen sind wir der grofte private Arbeitgeber im Pflege- und Gesundheitsbereich in
Osterreich. In unseren Hausern leben wir eine wertschiatzende und professionelle Kultur. Wir arbeiten mit Herz
und Verstand mit den und fur die uns anvertrauten Menschen, die unseren Einsatz schatzen und uns viel Positives
zurlickgeben. Es ist eine Arbeit mit Sinn, und jedes Lacheln kommt zurtck.

Kennziffer
2025-38831

Stellenbeschreibung

Berufsgruppe
Hauswirtschaft / Gastronomie - Koch

Stellenbezeichnung
Kochin:Koch (m/w/d)

Vertragstyp
Unbefristet

Beschaftigungsausmahi
Vollzeit / Teilzeit

Stellenbeschreibung
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In unserem SeneCura Region Salzburg gemeinniitzige GmbH - Sozialzentrum Huttau, Huttau 7, 5511 Hittau sorgen
wir fir die bestmogliche Lebensqualitat der betreuten Menschen. Die Bewohner:innen sollen diesen
Lebensabschnitt in Sicherheit und Geborgenheit bei uns verbringen. Mit vielen Aktivitaten bringen wir
Abwechslung in ihr Leben. Unsere Naher am Menschen-Programme unterstiitzen uns bei der Pflege und
Betreuung.

Werden Sie Teil unseres Teams in Vollzeit als

Kochin/Koch (m/w/d)

Meine Aufgaben - Naher am Menschen

» Zubereitung frischer, ausgewogener und qualitativ hochwertiger Mahlzeiten unter Beriicksichtigung der
speziellen Ernahrungsbedirfnisse unserer Bewohner:innen (z.B. Diaten, Schonkost)

» Unterstiitzung bei besonderen kulinarischen Veranstaltungen wie z.B.,,Candle-Light-Dinner“,

o Mitwirkung bei der regelmaBigen Durchfiihrung der Kontrollen und deren Dokumentation

e Mitverantwortung flir die Einhaltung der HACCP-Vorgaben im Kiichenbereich

o Mitwirkung bei der Filhrung eines ordnungsgemaBen Lagermanagements

Mein Profil
Naher am Job

» Freude an der Arbeit mit alteren Menschen und Einfiihlungsvermogen fiir ihre speziellen Bedirfnisse

o Teamfahigkeit und Verantwortungsbewusstsein

» Gute Deutschkenntnisse

» Erfolgreich abgeschlossene Lehre als Kochin/Koch

« Erfahrung in der Gemeinschaftsverpflegung oder Gastronomie, idealerweise in der Senioren- oder
Krankenpflege

Meine Benefits
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MEINE
WORK-LIFE-BALANCE

Individuelle, flexible Arbeits-
und Teilzeitmodelle ohne
Nachtdienste, regelmaBig freie
Wochenenden, sichere
Jahresarbeitsstelle, plnktliches
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MEINE ENERGIE FUR
DEN TAG

Kostenloses Frihstick,
gunstiges Mittag- und
Abendessen, gemtliche
Ruherdume fur die
Pausen
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MEINE
WEITERENTWICKLUNG
RegelmaBige Schulungen,
Unterstltzung bei Aus- und
Weiterbildung, Mdéglichkeit

MEINE INNOVATIVEN
ARBEITSMETHODEN

Erleichterung des Arbeits-
alltags durch modernste
Klchen- und Arbeits-
ausstattung, Unterstiitzung
durch zentrale Abteilungen
und Digitalisierung

MEINE JUBILAEN
Feiern und Geschenk zu
runden Geburtstagen und
Dienstjubilden
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MEINE
ERHOLUNG

20 % VergUnstigung
in den OptimaMed
Gesundheitsresorts
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MEINE FAMILIE

Geschenk zur Hochzeit
und Geburt meines
Kindes, freier Tag am
allerersten Schultag

Gehalt andere Standorte kennenzulernen des Kindes

» Faire Bezahlung: Das monatliche Bruttogehalt betragt € 2.400,- fiir 40 Wochenstunden bei entsprechender
Qualifikation und Berufserfahrung. Die Einstufung erfolgt laut KV Hotel- u. Gastgewerbe.

Sie sind wie wir, naher am Menschen? Dann freuen wir uns sehr auf Ihre Bewerbung!

Kontaktperson
Hildegard Gruber - Kiichenleitung

Einsatzort der Stelle

Bundesland
Europa, Osterreich, Salzburg

Adresse des Arbeitsortes
Hittau 7, 5511 Hiittau



